PEPERONE semi-piccante Capsicum annuum L. - semi-hot pepper | poivron presque épicés | pimentocasi picante

Piante/ha: 50.000
Distanza: 50x40 cm
1gr.: 127 semi
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NICASTRESE (EX TOPEPO ROSSO PICCANTE)

Varieta precocissima. Pianta vigorosa e ben coprente. Frutti tondi, appiattiti, di

elevata uniformita. Buccia liscia con lievi solcature, di colore verde intenso che
vira al rosso vivo a maturazione completa. Polpa spessa e semi-piccante. | frutti, verdi
0 rossi, sono apprezzati sia per il consumo fresco che per la conservazione sotto aceto.

Variété tres précoce. Plante vigoureuse et bien couvrante. Fruits ronds, aplatis

et tres uniformes. Peau lisse avec de légers sillons, couleur verte intense qui
vire au rouge vif a pleine maturité. Chaire épaisse et semi-épicée. Les fruits, verts ou
rouges, sont appréciés tant pour la consommation fraiche que pour la conservation au
vinaigre.

%Very early variety. Medium vigorous plant with good coverage. Round, flattish
and highly uniform fruits. Smooth skin with slight furrows, deep green chan-
ging to bright red when fully ripe. Thick flesh and semi-hot. Both green and red fruits
are appreciated for eating fresh and for pickling in vinegar.

¥ Variedad muy precoz. Planta vigorosa y bien cubriente. Frutos redondos, apla-

nados, de alta uniformidad. Piel lisa con suaves surcos, de color verde intenso
que vira al rojo vivo a maduracion completa. Pulpa espesa y semi-picante. Los frutos,
verdes o rojos, son apreciados tanto para el consumo fresco como para la conservacion
en vinagre.

E_°gi¢e Varieta Forma N.Lobi = Dimensioni Cm Polpa Colore Coltura
oce Variety Shape Lobes  (approssimative) Flesh Colour Cropping
Size Cm (approximate)
275TS | NICASTRESE tondo appiattito - 08 molto spessa rosso pieno campo, serra
round flattened very thick red open field, greenhouse

* | dati e le foto riportati nel catalogo sono indicativi e rilevati nel nostro centro sperimentale, quindi possono variare in base alle diverse aree di produzione.
* Data and photos in the catalogue are approximate and measured in our test center, so they may vary according to different production areas

Per maggiori informazioni rivolgersi a:




